Apéritif &Soft

Pineau des Charentes blanc ou rouge 4 o 510 €
Kir cassis ou péche 12.5 Cl v 4.50¢ Ricard 2,5 c[ ... 3.00€
WﬁisEy Cutty Sark 4 [ 5.00€ Get 27 4 cl .. 6.00¢
Vodka Smimqjj( 4cl 5,00¢€ Bai[ey’s 4., 6.00¢€

Créme de la créme (liqueur de Cognac) 4 .. 6.00¢ Cognac VS 4 .. 6.00¢<

Coca, Coca o, Omngina, Fuzetea, Scﬁwqoyes agrum, Oasis tnyn’ca(, 33
Perrier 3.00¢€
Jus dorange, Jus de pomme, Jus multivitaminé «Minute Maids ...... 3.50€
itggs : Cassis, Péche, Citron, Menthe, Orange, Fraise, ‘Kiwi, grenacfine

A leart .. 2.00¢  Limonade ... 3.00¢ Diabolo .. 3.50€
Su}y)[éments : sirop / vondelle de citron

0.90¢

Les Entrées

Grillon charentais (Charcuterie Maison Stéphanie et Stéphane

CMS&S) 6.90€
La coupe de crevettes grises 710 €
La coupe de crevettes roses 6.90¢€
Méli-Mélo (crevettes roses et bulots) 7.00€
Lassiette de bulots mayonnaise 6.90€
Lassiette de langoustines mayonnaise 13.20€
Lassiette de 8 palourdes ouvertes crues 7.60€
Lassiette de 8 palourdes farcies (beurre descargot) 8.90¢€
Rillettes de sardines et ses toasts 6.90€
Rillettes de crabe/tourteau et ses toasts 7.10 €

Soupe de poisson fraiche artisanale (conserverie Bertin La Tremblade)

avec répé, rouille et croiitons 8.90¢
Le gratiné de 4 huitres a Pancienne 890¢€
Langoustines grillées (selon saison) 13.20 €
Salade de chévre chaud (salade, toast chévre, lardons, tomates et

crofitons) 9.50€
Salade saumon (salade, crevettes roses, saumon fumé et créme

ciboulette citronnée) 14.90

-

Nos Spécialités, Viandes, Poissons P

Y
Assiette de fruits de mer (3 huitres Ny fines, 2 langoustines, 2 crevettes

roses, 2 bulots, 2 palourdes, crevettes grises & bigorneaux) ............ 16.40€
Langoustines a Parmoricaine, frites 16.20 €
Pavé de merlu grillé sauce beurre blanc, frites et salade ... 1750 €
Fish & Chips, sauce tartare, frites 17.50€
Piéce du boucher, frites et salade (voir Pardoise) 17.50 €
Poélée d’encornets en persillade, frites 17.50 €
Suppléments : frites ou salade verte 3.50 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération

Les 9:9.40 €/ Les 12 :11,50€
Les 9:10.80€/ Les 12 : 13.80€

Les 9:13.40€ / Les 12 :18,60€
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NOS HUITRES

Du yrocfucteur aux consommateurs

Les Fines Les Spe’cia[és
Llassiette dhuitres N°4 (vetttes)

Lassiette dhuitres N°3 (mouennes)

Lassiette dhuitres N°2 (m’osses)

PLATEAU DE FRUITS DE MER
3 5€/pers.

6 huitres N3 fines, 1/2 tourteau, 7 crevettes roses, 5 langoustines, 4 palourdes,

bulots, crevettes grises & bigorneaux .

MENUS
Fil de Peau : 22.90¢

6 huitres N°4 Tnes OU rillettes de sardines et ses toasts
Assiette de fruits de mer OU Moules Mariniéres, frites

Coupe de glace 2 boules (parfuins au choix) OU Créme brulée

£ XL £ £ £ £

Découverte : 27.90€

9 huitres N°3 Tnes OU soupe de poissons ﬁaicﬁe artisanale OU
Le gratiné de 4 huitres a Pancienne O°U Salade de chévre chaud

Fish & Cﬁips, sauce tartare, fn’tes OU Moules sauce du Jour (voir Pardoise)
OU BAssiette de fmits de mer OU piéce du boucher du Jour

Coupe de glace 3 boules (parfums au choix) OU Profiteroles ( 3 choux glace
vanille, sauce chocolat et créme fouettée) OU Fondant au chocolat
= créme anglaise et créme fouettée

.~ Tunior -10 ans : 9.90€ r>
1 Sirop a Peau (fraise, menthe ou grenadine) ;

"
~ AR - o \
jamﬁzm OU Moules Mariniéres OU Steak Haché OU Nuggets de Poisson
TN Accompagnement : frites O'U salade

\
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1 boule de glace (parfums au choix) OU Pop Up Smarthies

{’\ \ Biéres & Cidre

" Les 9:10,00€/ Los 12 : 12.30€
Les 9 :12.70€/ Les 12 : 15.00€

Les 9 :14.50 €/£es 12 :19.40€

=

q_ﬁ Biére pression Leﬁ(e Blonde 6. 6% 25¢cl 4.20¢
Biére «Palmyre» blonde ou blanche Brasserie de la Presqu'ile
dArvert 5% 33 cl 4.90¢
Biére Jupiler 0% alc. 25 3.50¢

Biére Vintage «fPa[myre» naturée en ﬁit de Cognac 10% 33 1 B 7.50 ¢
Fine de biére 6% (bisre SOUR crése pour sassocier avec les fruits de mer et en
particulier avec les Huitres) Brasserie de la Tresqu’ife dArvert 33 ¢l ........ 4.50¢

fDesyema(os 5.9% 33 ¢l 6.90¢€
Cidre brut Kerisac 25 cl wrererennn. 3.40¢ 75 Cloneeevevererenennne 9.10¢€
Fau minérale 50 ¢l 2.50¢€ [T 4.00¢€
Eau pétillante 50 cl ....vororrvr. 3,50 € LT 4.50¢€

Les Moules avec ﬁ'ites

Eclade de moules (moules cuites sur planche sous équilles de pins, servie de

Juin a Octoﬁre) ers 15,50 € by S ——— 30.,00¢€
Mouclade (1{ coquilles de moules gratinées avec créme a Cail) .......... 14.80¢
Moules mariniéres 12,50¢€

Moules sauce du jour chorizo, bleu, curry, pineau (voir Cardoise)
ou paysante

14.80€

i

NOS Vins PPPPP000000000000000000000090090909 -IllL $90990000009900 u V99990900 ;::‘
12 375¢ 7s5cl

Vin rosé :

9GP charentais «Clos de Nancrevants ....... 4.30€ ... 13.50€ ........ 17,50€
Bordeaux «A.0.C Chdteau Grand Renard> 4.30 ¢ 17.50¢
Vin blanc:

1GP charentais «Clos de Nancrevant»

Sauvignon gris 4.30€ v 13.50¢€ ........ 17.50€
Bordeaux «A.0.C Chiteau Grand Renard> 4.30 ¢ 17.50¢€

Muscadet Sévre et Maine Sur Lie A.0.C

«Domaine de la grange» 13,50€ ........ 17.50¢

Vin rouge :

Bordeaux A.0.C «Chdteau Grand Renard> 4.80¢ 19.90€
P g 7 b 77 =

25¢l 7.90 € 50cl 11,90€

Bofssons chaudes é

Expresso ou déca 1.90€
Double expresso 3.00€
Café allongé 2,00¢
Café créme 2.40¢
Cappuccino /Viennois 3.90¢/ 4550 ¢
Chocolat / Viennois 3.90¢/ 4.50¢€
Thé ou infusion 3.00 €
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